L-半胱氨酸盐酸盐等2种扩大使用范围、用量的食品添加剂
 

 

	 
	名称
	功能
	食品分类号
	食品名称
	最大使用量（g/kg）
	备注

	1.         
	L-半胱氨酸盐酸盐
	面粉处理剂
	06.03.02.01
	生湿面制品（如面条、饺子皮、馄饨皮、烧麦皮）（仅限拉面）
	0.3
	 

	2.         
	甜菊糖苷
	甜味剂
	16.07
	其他（仅限袋泡茶类、代用茶类）
	10
	 


 

 

 
