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《花生油》编制说明

前言
2012年我国花生总产量648万吨，其中：河北40.5万吨,辽宁48万吨,江苏21万吨,安徽50.4万吨,山东138万吨,河南261万吨,湖北21万吨,广东27.6万吨,四川6.3万吨,由于我国花生收获期各地的气候差异较大，使得花生仁的质量有较大差异，造成各地花生仁酸值平均在 1.1～2.2 mgKOH/g之间。为了充分利用花生资源，在这次标准修订过程，将调整相应的特征指标和质量指标，以适应我国植物油加工技术的发展。这次修订《花生油》国家标准总体要符合我国“十二五”期间植物油产业节能减排和油料资源的充分利用要求，也基于目前花生油市场存在的问题，修订的花生油标准更加符合我国植物油行业的需求。
一、任务来源及工作过程  
本标准《花生油》国家标准修订，是根据国家标准化管理委员会《   年制修订国家标准项目计划》和国家粮食局关于粮油标准制修订的要求，启动并进行的。

为了更好地完成标准制修订任务，并使制定的标准适应市场需要。就新的《花生油》标准方案所涉及的的范围、分类、质量要求的内容、标签、包装、储存和运输等方面，进行了行业调研，并收集许多宝贵的意见和建议。

随后，起草组多次与行业专家进行沟通及吸纳我国花生油大型生产企业意见和建议，也结合我国十二五期间食品加工业节能减排的要求、减少过度加工的要求、保存花生油中营养功能成分的新要求，在借鉴现有《花生油》国家标准内容和国际食品法典委员会相关植物油产品标准内容的基础上，形成了标准的《征求意见稿》初稿，在业内征询意见和建议。
 二、花生油国家标准的编制原则

本标准的编写规则是按照GB/T 1.1-2009 《标准化工作导则  第一部分：标准的结构和编写规则》的要求进行。

三、花生油国家标准主要内容的论据

1、本标准的主要内容

本标准参照国际食品法典委员会(CAC) CODEX-STAN  210-2003（2011）《指定的植物油法典标准》有关指标。根据花生油的原料及加工方法，对其进行了分类和定义等；对标准中特征指标和质量指标项目参考了相关的国际标准；并对质量指标中相关项目和指标值作了调整。

花生油国家标准为推荐性标准，其主要内容包括：

（1） 封面

（2） 前言

（3） 标准主体内容：范围、规范性引用文件、术语和定义、分类和等级划分、质量指标、检验方法、检验规则、标签和标识、包装、运输和储存。

2、关于花生油的术语和定义

本标准的术语和定义参照了GB/T8873-2008《粮油名词术语 油脂工业》，GB/T 26631-2011 《粮油名词术语 理化特性和质量》，确定了本标准所涉及到的术语和定义。同时参照国际食品法典委员会(CAC) CODEX-STAN  210-2003（2011）《指定的植物油法典标准》中的相关名称和定义而确定。

3、花生油的分类

此次标准的修订包含了所有的花生油产品。根据花生油产品的用途、加工工艺和质量要求的不同，分为花生原油和成品花生油。

4、花生油的技术质量要求

4.1 花生油的特征指标
质量要求中“特征指标”主要借鉴国际食品法典委员会(CAC) CODEX-STAN  210-2003（2011）《指定的植物油法典标准》中的相关指标，我国目前的花生中油脂的特征指标均落在国际食品法典标准设定的范围。
4.2 花生油的质量指标

本标准中第5章“质量要求”中“质量指标”是根据产品分类名称设置质量指标的。

4.2.1 花生原油的质量指标

原油“质量指标”中共设6个项目，包括：气味、滋味，水分及挥发物，不溶性杂质，过氧化值，酸值，溶剂残留量。由于食用植物油食品安全国家标准正在修订，过氧化值，酸值，浸出油的溶剂残留量这三个指标既是质量指标，也是安全指标，直接采用食品安全根据标准的限量，见表1。
表1    花生原油质量指标

	项                目
	质  量  指  标

	气味、滋味
	具有花生原油固有的气味和滋味，无异味

	水分及挥发物/（%）      ≤
	0.20

	不溶性杂质/（%）        ≤
	0.20

	酸值/（KOH）/(mg/g）    ≤
	4.O

	过氧化值/(mmol/kg)      ≤
	7.5

	溶剂残留量/（mg/kg）    ≤
	100


4.2.2 成品花生油的质量指标

成品花生油分为压榨花生油和浸出花生油两类。
水酶法、压榨法成品花生油 “质量指标”共设8个项目，包括:色泽，气味、滋味，透明度，水分及挥发物，不溶性杂质，酸值，过氧化值，溶剂残留量等。
目前，我国花生总产量从2009年的588.3万吨增至2012年648万吨。但是由于环境和气候等因素，花生仁的质量有较大差异，如花生主产区花生仁酸值的范围：河北0.66 ～2.72 mgKOH/g ，辽宁0.80 ～1.81 mgKOH/g ，江苏0.77 ～3.45 mgKOH/g ，安徽0.79 ～3.51 mgKOH/g ，山东1.02 ～2.32 mgKOH/g，河南1.17 ～1.95 mgKOH/g，湖北1.04 ～2.93 mgKOH/g。本次标准修订将对相关指标进行调整，见表2.
表2  水酶法、压榨（法）成品花生油质量指标
	项    目
	质 量 指 标

	
	一级
	二级

	色泽
	浅黄至橙黄
	橙黄至棕红

	酸值（KOH）（mg/g）   ≤
	1.5
	3.0

	过氧化值/（mmol/kg）  ≤
	6.0
	7.5



	透明度（20℃）
	澄清、透明
	澄清、透明

	加热试验（280℃）
	无析出物，

罗维朋比色：黄色值不得增加，红色值增加小于0.4。
	微量析出物，

罗维朋比色：黄色值不得增加，红色值增加小于4.0，蓝色值增加小于0.5。

	气味、滋味
	具有花生固有的气味和滋味，无异味

	水分及挥发物/（%）    ≤ 
	0.15
0.10

	不溶性杂质/（%）      ≤
	0.05

0.05

	溶剂残留量/(mg/kg)
	不得检出
不得检出


浸出成品花生油分为四个等级。修订后的成品花生油分为三级。其“质量指标”共设12个项目，包括:色泽，气味、滋味，透明度，水分及挥发物，不溶性杂质，酸值，过氧化值，加热试验，烟点、含皂量，溶剂残留量等，见表3.
表3  浸出法成品花生油质量指标

	项       目
	质  量  指  标

	
	一级
	二级
	三级

	酸值/（KOH）/(mg/g） ≤
	0.50
	2.0
	4.0

	过氧化值/(mmol/kg)   ≤
	5.0
	6.0
	7.5

	加热试验（280℃）
	—
	无析出物，

罗维朋比色：黄色值不得增加，红色值增加小于0.4。
	微量析出物，

罗维朋比色：黄色值不得增加，红色值增加小于4.0，蓝色值增加小于0.5。

	水分及挥发物/（%）   ≤
	0.10
	0.15

	透明度（20℃）
	透明
	微浊

	含皂量/（%）        ≤
	—
	0.005

	烟点/(℃)           ≥
	190
	—

	溶剂残留量/（mg/kg）
	不得检出
	≤ 50

	气味、滋味
	无异味、口感好

	色泽
	无色至棕黄

	不溶性杂质/（%）   ≤
	0.05

	


4.3  食品安全要求      

食品安全项目引用GB 2716《食用植物油卫生标准》、GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》的规定。同时考虑到这几年农业育种科技突飞猛进的发展，面对花生可能有的新产品，因此还规定“按国家有关标准和规定执行”，不得添加任何香精、香料、色素，不得混有非食用油。
4.4  其他
为了保证食用植物油的品质安全，要求“零售终端不得销售散装成品花生油，不能脱离原包装销售”。以防掺杂使假的现象发生。
5. 检验规则

    检验规则包括抽样方法、判定规则、型式检验、出厂检验四项内容，对其都作了具体说明。与原花生油标准一致。

6. 检验方法

检验方法是保证国家标准正确实施的重要手段，也是为监督部门提供的有力工具。本标准对所有指标的检验方法都作了明确规定。

7、标签

本次标准修订强调了标签的重要性，除应遵循GB7718和GB28050的规定外，以维护消费者的知情权和选择权。

四、新旧国家标准的总体对比

修订的花生油国家标准总体符合我国“十二五”期间植物油产业节能减排和油料资源的充分利用要求，也基于目前花生油市场存在的问题，修订现行花生油国家标准的相关内容。现行的国家标准规定了花生油产品标识加工工艺，但是无论压榨还是浸出的花生油由于酸值较高，均要采用精炼才可以符合食用油的要求，所以将对标准标注的内容进行修订。
花生油加工技术突飞猛进的发展，其一冷轧机的采用不仅生产加工了冷榨花生油，也使得花生蛋白得以充分利用；其二水酶法制油技术的研究和酶制剂的研制使得水酶法花生油成为新的植物油商品；其三熟花生的香型备受我国消费者青睐，压榨花生油可以采用过滤等简单的物理工序，不得采用精炼工序等。
新的标准充分考虑到了我国的实际国情，保留了原标准中合理的部分。近年来我国花生油业得到了快速发展，人民群众对花生油产品的要求越来越高，而国内生产企业的状况良莠不齐。针对这种现状，修订后的花生油产品标准将更有利于保护消费者的利益，促进和提高花生油业整体水平。弥补现行标准的不足，有利于我国花生油产业的发展。
五、技术经济论证及预期的社会经济效果

目前，国家提出修订《花生油》标准具有重大的现实意义。

   1、对于规范国内花生油商品市场；
   2、促进花生油这一商品的发展和进步；

3、促进与国际间同类商品质量的接轨和贸易；

   4、保护国家、老百姓和生产经营厂商的利益。

六、参考的国际标准

参考国际食品法典委员会(CAC) CODEX-STAN  210-2003（2011）《指定的植物油法典标准》相关的指标。
七、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准的修订，符合《食用植物油卫生标准》、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等强制性、推荐性标准。
与国际相关标准的接轨：本次花生油国家标准的特征指标等同采用国际食品法典委员会(CAC)的相关数据，新的国家标准体现出与国际标准的“接轨性”；另一方面，参考其他国家的《花生油》标准，只是技术内容各不相同。 
八、关于强制性条款

略：

九、贯彻国家标准的要求和措施建议

1）首先应在实施前保证文本的充足供应，让每个使用者都能及时得到文本。这是保证新标准贯彻实施的基础。

2）发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。尤其在花生油的主要消费区，更要加大宣传力度。

3）本次修订，不仅与花生油生产厂家有关，而且与每个花生油消费者有关。对于使用过程中容易出现的疑问，要在媒体上撰文事先予以解释。

4）要对标准的不同使用对象，消费者、生产厂家、质量监管部门等，有侧重点地进行培训、宣传。

5）实施的过渡期宜定为6个月。

6）建议质量监督部门加强对强制性指标的监测。

十、废止现行有关标准的建议

建议废止GB 1534-2003《花生油》。
《花生油》国家标准起草组
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